Vorspeise Tavolata
Gerichte in Schusseln und Platten auf den Tischen

Blattsalat an hausgemachtem Dressing, Maissalat mit Peperoni, Antipasti

Gemuse, Bauernterrine mit Fruchtechutney, Trinksuppe im Glas

Hauptgang Buffet

Cote de Boeuf mit hausgemachter Krauterbutter oder Rosmarinjus
Pata Negra Filet mit Fleur de Sel und nativem Olivenol

Ganze Lachsseite an Verdejo-Schaum auf Gemusebeet
Auberginen Piccata mit Tomatencoulis

Kartoffeln aus der grossen Pfanne

Grune Bohnen & Riuebli

Dessert serviert

Hausgemachtes Lebkuchen-Panna Cotta mit Rotweinzwetschgen

EVENTMAKERS

ENTSPANNEN. GENIESSEN.



